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помочь преподавателю преклонного возраста перенести 
свои знания и бесценный опыт в новую, информационную 
среду, тем самым сохранив их.

В качестве дополнительных мер совершенствования 
университетской практики можно также проводить ра-
боту с преподавателями, демонстрируя им возмож-
ности современных приборов и оборудования и сформи-
рованных ими перспектив, что послужит своеобразным 
повышением квалификации, сделает их работу эффек-
тивнее и интереснее не только для студентов, но и для 
них самих. Также можно предоставить преподавателям, 
активно совершенствующим свои знания и использу-
ющим в своей работе новые технологии, приоритет в вы-
боре условий для проведения своих занятий, чтобы ауди-
тории, оснащенные ультрасовременным оборудованием, 

были доступны в первую очередь именно для таких пре-
подавателей.

В заключении необходимо отметить, что для реали-
зации поставленных задач необходимо создании при про-
фильных вузах исследующих указанные проблемы пол-
ноценных современных лабораторий, которые были бы 
способны решить проблемы студенческой практики и уси-
ления позиций университета в международных рейтингах.

Подобные лаборатории, могли бы решать проблемы 
проведения ознакомительной практики у студентов, по-
вышать качество предоставляемых и получаемых знаний, 
обеспечивать преподавателей инструментарием груп-
повой работы с учебно-методическими материалами, 
а также структурировать и хранить информацию, пред-
ставляя ее в удобном для восприятия виде.
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Не секрет, что многие вузы оснащены устаревшим 
оборудованием и не могут подготовить специалистов, 

в полной мере соответствующих высоким требованиям, 
предъявляемым на современных предприятиях. В свете 
этого, необходимо найти способ обеспечить вузы совре-
менным, качественным, но чаще всего весьма дорогосто-
ящим оборудованием [1–4].

Благодаря тому, что в последнее время в России про-
исходит осознание значимости кластерного подхода в ре-
шении задач модернизации и технологического развития 
национальной экономики и в практическом внедрении 
поддерживающих инновационную деятельность инсти-
туциональных структур, сетевых и кластерных образо-
ваний, одним из решений столь сложной задачи для вуза 
может являться его вступление в инновационно-образо-
вательный кластер [5–8].

Для подготовки специалистов в области таможен-
ного дела весьма перспективным будет являться изучение 
средств и технологий современной техники и электроники 
для решения задач, связанных с выявлением признаков 
ухудшения качества на раннем этапе порчи продукта.

Современные газовые и жидкостные хроматографы 
и масс-спектрометры позволяют получить информацию 
о качественном и количественном составе запахов пищевых 
продуктов. Подобные исследования зачастую являются 
очень затратными и трудоемкими. Необходимо разработать 
сравнительно быстродействующие, простые и дешевые 
приборы для оценки состава запахов пищевых продуктов.

При оценке качественных органолептических пока-
зателей все большее распространение получают изме-
рительные системы с искусственным интеллектом типа 
«электронный нос» и «электронный язык».
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Такие системы могут решать различные задачи пи-
щевого анализа, например классифицировать и иденти-
фицировать вкусы и ароматы по основному компоненту, 
оценивать количественно их интенсивность, определять 
примеси и содержание определенных веществ.

Подобная сенсорная система обеспечивает получение 
узнаваемого образа смеси пахучих и вкусовых веществ, 
которая может содержать сотни различных химических 
соединений [9].

Перспективность использования мультисенсорных 
приборов для обучения студентов в университете трудно 
переоценить. Подобные сенсорные системы могут ис-
пользоваться для оценки качества множества групп про-
дукции. Благодаря мультисенсорной системе можно оп-
тимизировать временные затраты на сенсорную оценку 
качества продукции, повысить эффективность контроля, 
обеспечить объективность оценки и сократить затраты на 
ресурсное обеспечение экспертизы. Для студентов и пре-
подавателей работа на столь современных инноваци-
онных приборах — бесценный опыт, позволяющий им не 
только совершенствовать свои знания и навыки, но и де-
лать научные открытия, так как возможности прибора на 
сегодняшний день до конца не изучены.

На сегодняшний день, после многих успехов в иссле-
довании вкуса и аромата открылось множество потенци-
альных областей применения газовых мультисенсорных 
систем. Электронный нос, несомненно, пригодится для оп-
ределения качества, свежести, а также подлинности про-
дуктов питания, качества молока, мясных продуктов и рыбы, 
будет незаменим в производствах пива, вина и сыра, в си-

стемах экологического контроля на предприятии, а также 
для выявления степени загрязненности воздуха.

Также приборы имеют весьма существенные перспек-
тивы в области медицины и контроля безопасности. Вполне 
вероятно, что уже в недалеком будущем врачи смогут опре-
делять болезнь по запаху. Например, анализируя запахи, 
содержащиеся в выдыхаемом человеком воздухе, можно 
будет диагностировать рак легких, туберкулез, диабет или 
цирроз печени. При этом поставить диагноз будет воз-
можно даже на самых ранних стадиях болезни [10].

Таким образом устройство можно будет использовать 
во многих сферах жизнедеятельности человека. Но ни 
один, даже самый совершенный прибор, сам по себе ра-
ботать не сможет, ему нужны специалисты и ученые. Под-
готовка вузом таких специалистов — одна из перспек-
тивных и прибыльных задач, решение которой способно:

 — предвосхитить спрос на рынке труда и поднять цен-
ность предлагаемых образовательных услуг;

 — повысить соответствие качества образования ме-
ждународным стандартам;

 — повысить привлекательность образования вуза для 
абитуриентов;

 — привлечь специалистов для повышения квалифи-
кации;

 — решить проблему профессиональной и предди-
пломной практики для студентов [11].

Также существенным плюсом в оснащении современ-
ными инновационными приборами является возможность 
разработки преподавателями патентов и совершение на-
учных открытий на базе лаборатории вуза.
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